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POVZETEK RAZISKOVALNEGA PROJEKTA

V projektni nalogi predstavljamo festival, ki smo ga poimenovali Festival nase in vase mladosti.
Kot pove Ze naslov, smo v nalogi primerjali Zivljenje nasih dedkov in babic v primerjavi z
danasnjimi navadami nas mladih.

Zanimala nas je predvsem kulinarika; tradicionalna v primerjavi z danasnjo. Na podoben nacin
so primerjali Se etnoloSke posebnosti z danasnjim Zivljenjem. Otroci so morali v¢asih veliko
delati, v prostem &asu so se igrali v predvsem v naravi. Ce je kdo od odraslih preve¢ postopal
na okrog, so ga v vasi gledali po strani. Danes vemo, da je precej drugace. Zato smo v nas
festival vkljucili tudi gibanje v naravi. Kot dodatek smo v festival vkljucili zabavne igre, ples,
stara kmecka oblacila, ogled muzeja in maket in delavnice za otroke.

Na turisti¢ni stojnici bomo predstavili razlicne jedi, turisti¢ni plakat in prospekt, nekateri bomo
obleceni v stara kmecka oblacila, v nastopu bomo ob instrumentu zaplesali dva plesa in
prikazali eno izmed zabavnih iger. Prikazali bomo tudi izdelavo punck iz naravnih materialov.
Vkljucili bomo tudi moderno tehnologijo.

Kljuéne besede: Festival nase in vase mladosti, tradicionalna in sodobna kulinarika, zabavne
igre, ples, kmecka oblacila, Hisa ez cesto, Serjanska u¢na pot, pohod, kolesarjenje, turisti¢na
stojnica in kulinari¢na delavnica
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UvoD

Kaj...? To je ze 34. Festival turizmu pomaga lastna glava.

Tako kot Ze mnoga prejsnja leta, se bomo z velikim veseljem festivala udelezZile tudi letos. V
projekt bomo vlozZile veliko truda, s katerim Zelimo izpolniti nasa pri¢akovanja ter cilje.

Tema letoSnjega projekta je FESTIVAL NAJ BO. Ideja nam je bila s prva zelo vsec, a (kaj) kmalu
smo spoznale, da je to zelo obseZna tema, ki ponuja veliko zanimivih idej, in s tem tudi razli¢nih
mnenj o tem, kaj izbrati za temo festivala. Izbirale smo med Stevilnimi zanimivimi tematikami.
Kar nekaj dni smo posvetile zbiranju informacij, ki so nas na koncu prepricale in potrdile naso
izbiro.

Veliko zanimivih informacij smo prejele predvsem od gospe Dragice Markun, ki zelo dobro
pozna preteklost Sencurja. Z njo smo se veliko pogovarjale ter prisle do novih spoznanj ter
nasih zmot. Veliko nam je povedala o Zivljenju ljudi, hrani, obicajih, starih igrah, nacinu
obladenja... Z njeno pomocjo smo dobile navdih za na$ festival. Prinesla nam je tudi DVD na
katerem je imela natancno predstavljeno Zivljenje neko€. Pomagala nam je tudi z iskanjem
prostora, kjer bi se nas festival odvijal. Predlagala je dvoris¢e pred HiSo ¢ez cesto na Miljah 11,
ki je njen muzej. Rekla je, da je prostor primeren za sonéne in deZevne dni, saj je pokrit. Prostor
smo si Sle pogledati ter takoj spoznale, da je idealen.

Beseda festival se je uveljavila Ze v preteklosti. Prvenstveno je to umetniska prireditev, vendar
imajo festivali tudi zabavni pomen. Navadno se organizirajo vsako leto ob istem casu, lahko
pa so enkratni dogodki ob praznovanju ali proslavitvi spominskega dogodka.

Sencur ne sodi med pomembnejse turisti¢ne kraje, zato se teme za festival ni bilo tako lahko
izmisliti. Razmisljale smo, kaj nas kraj z okolico lahko ponudi obiskovalcem. Pomislile smo na
lepo naravo. Nas kraj leZi na ravnici, sredi polj, travnikov in gozdov, obkroZajo ga Kamnisko
Savinjske Alpe. Lahko bi izkoristile bogato kulturno dediséino, etnoloSke posebnosti iz Zivljenja
ljudi v preteklosti in kulinariko.

Odlocile smo se, da bomo etnolosko dedis¢ino povezale s sodobnim ¢asom. Osrednja tema bo
kulinarika, festival pa bo zdruzeval tradicijo, kulturo, zabavne igre, etnologijo, spoznavanje
naravnih znamenitosti ter rekreacijo. Seveda pa bo namenjen tudi druzenju med ljudmi in
sklepanju novih prijateljstev.

Nasa Zelja je pripraviti turisti¢ni festival, ki bo tradicionalen.




TURISTICNI KONCEPT

Temeljni namen festivala je primerjati in povezati staro z novim. Osrednja tema bo kulinarika.

Predstavili bomo stare tradicionalne jedi, ki so bile ne tako dale¢ nazaj mizi vsak dan in opisali
nedeljsko kosilo. Med drugim bodo obiskovalci okus3ali jedi, ki jih danes komaj Se poznamo.
Glede na to, da brez krompirja v Senéurju ne gre, bomo organizirali kuharske delavnice za
pripravo »tenstanega« krompirja, kot mu Se danes pravijo domacini. Na eni izmed stojnic
bomo pripravili delavnico za pripravo Cipsa kot sodobnejso obliko priprave krompirja.

Na razlicnih stojnicah bomo predstavili jedi, katerih sestavine so bile del tradicionalne
prehrane, nase pa bodo pripravljene na bolj sodoben nacin.

Ko turisti obis¢emo kakSen festival, radi kaj dobrega pojemo. Poleg ostale hrane bomo
prodajali bobe in flancate, kot del nase tradicije.

V dodatno ponudbo festivala, ki se bo odvijal na velikem dvoris¢u nekdanje kmecke domacije,
ki je spremenjena v muzej, bomo vkljucili Se:

e Zabavne kmecke igre

e Predstavitev tradicionalnih kmeckih oblacil

e Ogled muzeja in maket

e Delavnico za izdelavo punck iz naravnih materialov
e Delavnico za peko kruhkov

e Pohod po Srjanski u¢ni poti

e Kolesarjenje ali pohod po krajih Senéurske obcine




Festivalska tradicija v Sen¢urju
V Senéurju vsako leto organizirajo dva festivala: Praznik krompirja in Godlarski festival.

Namen festivala »Praznik krompirja« je promocija krompirja. Ker so kmetje v preteklosti
pridelali najve¢ krompirja v Sloveniji, tu pa je deloval tudi institut za krompir; so v Senéurju
postavili spomenik Mariji Tereziji. Spomenik je hkrati namenjen cascenju krompirjevega
gomolja; kot tudi Mariji Tereziji, ki je v ¢asu svoje vladavine v 18. stoletju uvedla obvezno
sajenje krompirja; tudi na slovenskih tleh.

Prireditev je organiziralo drustvo za Ljubitelje prazenega krompirja.

Ob otvoritvi kipa se je zbralo okrog 12 000 obiskovalcev. Poleg okuSanja krompirja so pripravili
Se zabavni program, opremo za pridelovanje krompirja, tradicionalna oblacila in kuharsko
delavnico za pripravo prazenega krompirja. Sodelovala je tudi godba na pihala, organizirajo pa
tudi povorke, ki se navezujejo na kulturno dedi$¢ino Senéurja.

Godlarsko drustvo vsako leto organizira »Godlarski festival«. Pripravijo pustno rajanje. Na
vozovih se prestavijo razlicne pustne maske s parodijo na aktualne dogodke v Sloveniji. Na
festival se Clani pripravljajo Ze od novega leta naprej, ideje pa nastanejo Ze mnogo pre;j.
Prireditev je najvecja pustna povorka na Gorenjskem.

Clani drustva so se poimenovali po tradicionalni $enéurski jedi; godli. To je juha, pripravljena
v tekodini, v kateri so se kuhale krvavice. Juha se zavre, nato se doda riz, prosena ali jecmenova
kasa. Med kuhanjem dodajo zaimbe(majaron, meto, lovorov list, sol in ¢esen). Zabelijo z
ocvirki.

CILJI IN NAMEN PROJEKTNE NALOGE
Nas festival bo namenjen:

e Vsem, ki se Zelijo zabavati

e Razsiriti svoja obzorja

e Preko obicajev spoznavati etnoloske posebnosti kraja in obcline

e Prepoznavanje tradicionalne hrane in obi¢ajev povezanih s hrano

e Pripraviti sodobneje pripravljene jedi, katerih sestavine so del
tradicionalne prehrane in jih predstaviti na kulinari¢nih stojnicah

e Spoznavanje naravne dedis¢ine s pohodom po Serjanski u¢ni poti

e Stare igre priblizati mlajsSi generaciji in jih prilagoditi danasnjem casu

e Spoznavanje kmeckih in praznié¢nih oblacil ter orodij za delo

e Priprava kulinari¢nih delavnic

e Predstavitev izdelkov iz keramike domace Sole

e Siogledati muzej v Hisi ez cesto

e Se nauciti zamesiti testo in speci kruhke

e Se nauciti zaSiti puncko iz naravnih materialov

e Primerjati ljudske in sodobne plese




e Se nauciti plesati hip hop

Festival je namenjen vsem generacijam, zlasti pa druZzinam z otroki iz naSega okolja, privabiti
pa Zelimo tudi turiste iz drugih koncev Slovenije. Seveda bomo veseli tudi tujih turistov.

Prizorisce festivala:

e Dvoris¢e kmecke domacije na Miljah, Stevilka 11
e Ucna pot: Srjanski hrib
e Kolesarjenje in pohod: kraji Sencurske ob¢ine

« Datum: 4. junij 2020

METODOLOGIJE DELA

Uporabljali smo ustne in pisne vire. Prebirali smo razlicne pisne vire, internet, uporabljali
metode raziskovanja, intervju in terensko delo. Pripravili smo kulinari¢no delavnico. Obiskali
smo Muzej HiSa ez cesto. Opravili smo intervju z gospo Dragico Markun, ki je velika
poznavalka etnoloSke dediscine, prav tako pa ima veliko izkusenj z organizacijo prireditev. Tudi
z njeno pomocjo smo dobili ideje za organizacijo festivala.

RAZISKOVALNI DEL NALOGE

Intervju z gospo Dragico Markun;

Gospa Markun vodi drustvo Hisa ez cesto in upravlja muzej starih punck, igra¢, namiznih iger,
lutk, otro$kih vozi¢kov, posteljic, gospodinjskih pripomockov in kmeckega orodja. Clani
drustva skrbijo za ohranjanje kulturne dedis¢ine, pripravljajo zabavne igre in skrbijo za
medgeneracijsko sodelovanje.

Obiskale smo jo, si ogledale muzej in izvedele veliko zanimivega in koristnega, kar nam je
pomagalo pri pripravi projektne naloge.

Zanimalo nas je, zakaj so vse njene prireditve v nedeljo.

Povedala nam je, da organizira prireditve, ki se navezujejo na Zivljenje neko€. V¢asih pa je bila
navada, da so se vsi pomembni prazniki in dogodki odvijali ob nedeljah.

Kako je bilo z modo nekoc in danes?

Vcasih ni bilo toliko oblacil kot danes. Oblacila so sesile nase mame, ali pa smo jih dobili od
sorodnikov, starejSih bratov in sester. Danasnja moda se seveda v veliki meri razlikuje od ¢asa
njene mladosti. V¢asih so bila moderna krila, obleke, srajce in Cipkaste tkanine ter nekaj
malega nakita. Fantje so bili obleéeni le v srajce, hlace in majice so dobili le ob vstopu v Solo.
Danes pa je izbira oblacil zelo velika in raznolika.




Kaj ste delali ob prostem casu?

StarSem smo pomagali pri delu doma. Delali smo na polju, pospravljali, Cistili, kuhali, nalagali
drva v pec, ko pa pri hisi in na polju ni bilo dela, smo se najraje igrali kakSne gre, ki smo si jih
izmislili kar sami. V igre smo vkljuevali pa smo predmete, ki so bili doma Ze
neuporabni($kornji, vrvi, rutke, stari lonci). Cez dan so se veliko igrali na prostem, skakali iz
drevesa na drevo, se skrivali po senikih, delali rove, se sankali, igrali med dvema ognjema.

Vprasali smo jo, zakaj zacela zbirati puncke.

Povedala nam je, da je po poklicu vzgojiteljica. Pripravljala je otroSko predstavo, za katero so
potrebovali puncke iz cunj. Zacela je poizvedovati, kakSne so bile, da bi jih sami izdelali.
Spomnila se je svoje puncke iz mladosti in jo zacela iskati. Ker je ni nasla, je zacela poizvedovati
po starinarnicah in bolsjih trgih, da bi nasla podobno puncko. Ker ji je ta puncka veliko
pomenila, jih je zacela zbirati. Na zacetku jih je kupovala, vsako leto ji domaci kupijo puncko
za rojstni dan; ljudje ji puncke tudi podarijo, sicer pa jih iS¢e po sejmih s starimi predmeti.

Koliko punck ima v svoji zbirki?

Ima vec kot 500 punck, vecina jih je starih od 70 do 80 let. Zanimivo je, da vsaka od njih odraza
svoj znacaj; ene so jezne, druge nagajive, prijazne, vesele, zaljubljene, uzaljene ... Najstarejse
puncke so bile lesene, ima puncke iz papirmaseja, ki so precej trpezne, celuloidne, kasneje so
prisle tudi iz gume in plastike. Obleéene so v kvackane, pletene ali posebej sesite oblekice.

V éem se je Sencur najbolj spremenil?

Spremenila se je druzbena sestava prebivalstva, v€asih so bili domacini ve¢inoma kmetje,
danes je veliko podjetnikov, dobili smo poslovno cono, naraslo je Stevilo prebivalcev, kraj pa
se je moc¢no povecal.

Pripravljate tudi zabavne igre. Kje ste dobili navdih zanje?

Spomnila sem se iger iz mojega otrostva, upostevala pa sem tudi vsakdanje zZivljenje kmeckega
prebivalstva na dezeli.




Slika 1: puncke iz zbirke Dragice Markun

KULINARIKA
Skromna prehrana v preteklosti ; Senéur

Vsakdanja hrana je temeljila na Zgancih, soku(mocnik), sorznem kruhu, krompirju, mleku,
kasnatih jedeh, zelju in suhem sadjem. Makarone so zaceli prodajati po prvi svetovni vojni. Bili
so precej dragi in so jih kupovali le bogatejsi kmetje. Pac pa so kuhali veliko cmokov, ki so jih
jedli namesto krompirja pri solati. Siroke rezance so kuhali le za praznike in ob tezkem delu.
Za rezance na juhi so na ocvrto mast vlili krop, malo petersilja, soli in nato so zakuhali
»nudeljne«. Prevladovale so jedi iz zelja, repe, krompirja in kase. Strocnice, meso, mleko in
mlecni izdelki so bili bolj poredko na mizi. Med jedmi iz moke so najvec uzivali sorzni kruh iz
zmesi bele in riene moke. Ce so moki dodali ajdovo, koruzno ali jeémenovo moko, so spekli
kruh iz zmesne moke.

Obicajno so zajtrkovali mleko, koruzni sok z mlekom, za kosilo pa so imeli kislo zelje, Zgance,
krompirjevec, zraven pa so prigrizovali kruh. Po juZini so jedli zelene solate, ko pa teh ni bilo
vec, so jedli zeljnato solato in kumare. Ob kosnji so imel za kosilo jaj¢ni sok; stepena jajca,
pomesana med mocnik in Struklje potresene z roZicevo Stupo. Ena od obicajnih jedi je bil tudi
jesSprenj ali fizol skuhan s krhlji in suhimi ¢eSpljami, zabeljen z zaseko. Sadja in zelenjave niso
vlagali, sadje so samo susili.

Pogosto so bili na mizi krompir, kislo zelje in repa. »Dejali so: tri krompirje, pa latvica mleka, si
pa sit.« Prazniki in druge priloZnosti spremembe v prehranjevalne navade. Pri¢akovanje
praznikov je bilo povezano s ta boljSimi jedmi. Te so bile potica, krofi, budl. Takrat so uZivali
tudi meso, ki je bilo na mizi tudi takrat, ko so zaklali prasi¢a ali ovco. Najpogosteje so uZivali
prekajeno svinjsko meso, kuhano v jeSprenju. Med obema vojnama se je uveljavilo goveje
meso za juho in kosilo. SveZze meso so jedli le za veliko no¢, boZi¢ in »smenj«.
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Ob nedeljah je bila na mizi goveja juha ter meso iz juhe, poleg pa so ponudili prazen krompir.
Enako je veljalo za prazni¢ne dni. Jajca so bila veliko bolj dragocena kot danes. Vsaka
gospodinja je dobro premislila, preden jih je porabila, doma so jih rabili samo za rezance, ali
pa so jih ocvrli na masti. V testo za potico jih niso dajali, testo je bilo zameseno kot za dober
bel kruh. Gospodinje so jajca raje prodajale in za zasluzen denar kupovale sol, sladkor, milo,
petrolej. Kupovali so tudi olje, vendar bolj malo, ker je bilo drago. Namesto tega so solato in
fizol belile s smetano.

Zelo tradicionalna Sencurska jed, ki jo pripravijo na razlicnih prireditvah je godla. V ¢asu kolin
so tri dni zapored jedli godlo in krompir v oblicah. Zato so Senéurjanom zbadljivo rekli godlariji.
Kuhala se je v zimskem casu, dokler so lahko na hladnem ohranili svinjsko kri. Gospodinje so
kri od kolin obarile, mocno osolile in shranile v steklen kozarec. Kuhale so jo iz prosene kase in
krvi ter prazene cebule na zaseki, odiSavile pa so jo z majaronom in poprom. Kasneje so ji
dodale je3prenj, nekatere gospodinje pa tudi riz. Ce je med kuhanjem krvavic kak$na krvavica
pocila, so v to vodo zakuhali kaso ali Struklje iz bele moke.

Pili so most in hruSevo vodo, iz sadja pa so kuhali tudi Zganje. Kupovali so e kavo, vendar bolj
malo, ker so morali zaradi kave kupovati Se sladkor. Vsi so jedli iz ene sklede, samo otrokom
so jed pripravili vsakemu posebej, da ni bila prevroca.

Danes

Pribor je izbran, kroZniki in ostale posode za kuhanje so iz najboljSih materialov, razli¢nih oblik
in barv. Hrana kot so; mleko, koruzni sok z mlekom, kislo zelje, Zganci, krompirjevec ter godla
in budl so le redko na mizah Senc¢urjanov. Mlade druzine nastete hrane obic¢ajno ne kuhajo in
le redki jo Se poznajo. VEasih so bili »nudeljni« bogastvo mize, danes pa so testenin zelo
pogosto na jedilnikih. Mladi kuhajo hrano, ki se hitro in enostavno pripravi, saj so sluzbe
zahtevne in ljudje pogosto pridejo zelo pozno domov. Uporaba jajc, olja, kave je danes povsem
obicéajna, v€asih pa so ta jedila pomenila pravo bogastvo in prestiz. Pomanjkanje ¢asa za dobro
in zdravo prehranjevanje je problem celotnega prebivalstva in ne samo Senéurjanov.

Stojnice z kulinariko:
Krompir

Sencur je bil znan po tem, da so kmetje tu pridelali veliko krompirja(najvec v Sloveniji). Danes
je res velikih pridelovalcev le pet. Krompir skupaj z rizem, pSenico in koruzo sodi med
najpomembnejsa Zivila. Krompir so Indijanci gojili v Andih Ze pred 2500 leti, v Evropo pa so ga
Spanci prinesli v 16. stoletju, vendar se dolgo ni udomacdil. Zato je Marija Terezija na Kranjsko
poslala ukaz, da morajo kmetje gojiti krompir. Postal je ena najpomembnejsih poljscéin, saj
njegova pridelava ni zahtevna. V ¢asu Marije Terezije so si krompir najverjetneje lahko
privoscili le krompir v oblicah, prazen krompir pa je na jedilnike priSel precej kasneje.

Na eni izmed stojnic bo delavnica, kjer se bo pripravljal in okusal prazen krompir. Priprava te
jedi zahteva svoj ¢as, zato je med kuhanem ¢as za druZenje z ljudmi. Pripravljen prazen krompir
bodo kuharji ponujali obiskovalcem. Jed bodo pripravljali domacini. Ve¢ina med nami pozna,
oziroma razlikuje rumeni, beli in rdeci krompir, Ceprav danes obstaja veliko sort. Prav tako je
veliko nacinov pridelave.

11




Tradicionalna priprava prazenega krompirja:

Skrivnost je v dobri pripravi in dobrih sestavinah(slovenski krompir, slovenska ¢ebula, domaca
mast in ocvirki). Vsaka pokrajina pri nas ima svoj izraz za prazen krompir(tenstan, dinstan,
prazen). Turisti se bodo s krompirjem srecali na dveh stojnicah:

Ob eni iz med stojnic bo potekala kuharska delavnica, na kateri se bo pripravljal krompir.
Na drugi stojnici bodo ¢lanice Turisticnega podmladka pripravljale in prodajale Cips. Zato
smo v Soli pripravili kuharsko delavnico, kjer smo se seznanili s pripravo praZenega
krompirja in €ipsa.

Neolupljen krompir temeljito ocistimo in operemo. Postavimo ga v mrzlo vodo in zalijemo s
toliko vode, da pokrijemo ves krompir v vodi. Vodo solimo in pokrito kuhamo 20 minut. Ko je
krompir kuhan, ga odstavimo in odlijemo vodo. Pustimo, da se ohladi. Med tem olupimo
¢ebulo in jo narezemo na tanke rezine. V ponvi segrejemo olje in jo na hitro poprazimo.
Cebula, ki ji lahko dodamo malo soli, da se hitreje razpusti; mora porumeneti in prijetno
zadisati. Krompir narezemo na kolobarje in ga, sprva pri nizki temperaturi prazimo, proti koncu
prazenja pa temperaturo zviSamo. Krompir stalno meSamo in obracamo, da se enakomerno
preprazi. Med prazenjem dodamo malo soli in popra ter meSamo, da se za¢imbe enakomerno
porazdelijo po krompirju. Ponev odstranimo. Sesekljamo petersilj in ga potresemo po
krompirju.

Cips

Potrebujemo dva velika krompirja, sol in rastlinsko olje za cvrtje. Krompir z lupilom olupimo
in nareZzemo na tanke rezine. Temeljito ga zbriSemo s krpo, med tem pa v ponvi segrejemo
olje. Listi¢ za listicem dajemo na olje in ga cvremo 10 minut. Ko je pecen, ga odcedimo ter

solimo, po Zelji ga lahko potresemo s papriko. Cips lahko pripravimo tudi iz rdecega
krompirja.

Slika 2: Solska kuhinja
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Slika 3: prazen krompir

Slika 4: ¢lanice Turisticnega podmladka pri cvrtju cipsa

Poleg delavnice v Solski kuhinji smo obiskali tudi Lectarski muzej v Radovljici. Ta se nahaja v
vec kot 500 let stari hisSi, umesceni v osrcje starega srednjeveskega trga. Ko smo razmisljali o
tem, kaj zanimivega bi lahko ponudili na festivalu, ki ga bomo izvedli poleti in ker je osrednja
tema dediscina, smo ta muzej obiskali. Ogledali smo si postopek izdelave lectovih src in ostalih
okraskov. Sam postopek je precej zapleten in zamuden. V vesCini izdelave teh Zivo rdecih src
smo se preizkusili tudi sami in si s tem pridobili prakti¢ne kuharske izkusnje.
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Druge jedi:
Sorzni kruh

Zamesimo ga iz 1 kg sorzicne moke, 20 dag pSeni¢ne moke in zamesimo testo.

Burkasa
Potrebujemo:

o % kg kisle repe

e Y prosene kaSe

e 7 dag ocvirkov ali zaseke
e Sol

Priprava:

Repo skuhamo v slani vodi. Ko je na pol kuhana, dodamo oprano kaso. Jed zabelimo z vrocimi
ocvirki ali zaseko.

Prosena kasa z jabolki
Potrebujemo:

e 250 dag prosene kase

e 1lmleka

e 4-5jabolk

® jajci

e Pest rozin ali suhih borovnic
e Cimet in vaniljev sladkor

Priprava:

Proseno kaso skuhamo in stresemo v lonec. Rahlo solimo, dolijemo mleko in pocasi kuhamo,
dokler se ne zmehca. Jabolka olupimo in naribamo. Dodamo jajca, vaniljev sladkor in rozine ali
brusnice ter potresemo s cimetom. Dobro preme$amo ter dodamo kuhano ka3o. Se enkrat
premesamo, da se sestavine enakomerno razporedijo. Maso damo v pekac¢ na peki papir in
enakomerno razmazemo na priblizno 3 —4 cm na debelo. Ponudimo toplo ali hladno, okrasimo
z rezinami svezih jabolk in brusnicami ali borovnicami.

14




Nekaj sodobnejsih receptov

Predstavili bomo recepte, v katerih so tradicionalne sestavine, vendar so prilagojene
sodobnemu ¢asu in okusu.

Krompirjevo — Spinacna rulada

Za testo potrebujemo:

500 g krompirja
250 dag ostre moke

rumenjaka
e Sol

Nadev:

e 1,5 kg Spinace ali blitve
e Zlica masla, strok ¢esna, sol, poper
e 5 dag naribanega sira, eno jajce

Priprava:

Krompir skuhamo, olupimo in pretla¢éimo. Dodamo moko in rumenjaka ter umesimo gladko
testo. Zvaljamo ga na prst na debelo. Spinaco skuhamo in sesekljamo. Na maslu jo preprazimo
skupaj s ¢esnom, solimo in popopramo. Zmes namazemo na pripravljeno maso, tesno zvijemo,
zvitek zavijemo v kuhinjsko krpo, ki jo poveZzemo z nitko. Rulado kuhamo v slanem kropu 30
minut.

Krompirjevo pecivo z mandlji
Potrebujemo:

e 400 g moke

e Vrecka suhega kvasa

e 1,5 mlacnega mleka

e 180 g sladkorja

e 250 g kuhanega krompirja

e 150 g margarine

e Lupinica ene neskropljene limone
e 250 g mandljevih listicev

Priprava:

Pecico segrejemo na 200 stopinj Celzija, pekac obloZzimo s peki papirjem. V skledo presejemo
moko in na sredini naredimo jamico. Kvas pomesamo s petimi Zlicami mleka in Zlicko
sladkorja ter zlijemo v jamico rahlo primeSamo malo moke, nato pokrijemo in pustimo
vzhajati na toplem priblizno 30 minut. Krompir pretlacimo in vanj vmeSamo margarino,
preostalo mleko in sladkor, limonino lupino in s¢epec soli. Dodamo vzhajanemu testu in vse
skupaj pregnetemo, pustimo vzhajati Se 45 minut. Testo razvaljamo in poloZimo na
pripravljen pekac.
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Prebodemo ga z vilicami, potresemo z narezanimi mandlji in pe¢emo 30 — 40 minut, da
postano zlatorjavo. Pecivo vzamemo iz pecice, pustimo, da se ohladi, nareZzemo na kose in
postrezemo.

Gratiniran krompir po mediteransko z olivami, paradiznikom in feferoni
Potrebujemo:

e 800 g krompirja

e 4 paradizniki

e 150 ml polnomastnega mleka

e 1 strok ¢esna, muskatni orescek
e 5 feferonov

e 100 g razkoscicenih oliv

e 200 g mozzarelle

e 5 vejic timijana, sol, poper

Priprava:

Krompir in paradiznike operemo ter narezemo na en centimeter debele rezine. Mleko,
sladko smetano in olupljen ¢esen damo v lonec in zavremo. Zacinimo s soljo, poprom in
muskatnim oreSckom. Ko mesanica zavre, ¢esen vzamemo iz lonca. Rezine krompirja in
paradiznika damo v peka¢ in jih nadevamo po plasteh. Nato prelijemo z vroco mle¢no
mesanico in za pol ure postavimo v pecico na 200 stopinj Celzija. Med tem ko se jed pece,
feferone in olive nareZzemo na kolobarcke ter osmukamo listi¢e timijanovih vejic. Mozzarello
narezemo na kocke in jo po 30 minutah potresemo po vsebini pekaca. Pe¢emo Se 5 minut,
da se mozzarella zapece. Jed nato obloZzimo s kolobarcki oliv in feferonov ter pecemo Se tri
minute. Ko gratiniran krompir vzamemo iz pecice, ga posujemo z timijanovimi listici.

Cebulni pire s slanino in lososom
Potrebujemo:

e 500 g lososovih filejev

e 800 g krompirja

e 50gslanine

e 7lici repi¢nega olja

e 100 g cebule

e 7lice ¢ajnega masla

e 200 ml trajnega polnomastnega mleka
e Muskatni oreScek

e 1 3Sopek drobnjaka, sol, poper
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Priprava:

Lososove fileje odtalimo. Krompir operemo, olupimo in pokritega kuhamo v osoljeni vodi
priblizno 20 minut. Zmehé&anega odcedimo in pustimo, da se nekoliko ohladi. Cebulo in slanino
narezemo na tanke kocke. Slanino poprazimo in dodamo ¢ebulo. Lososove fileje solimo in
popopramo. V vroci ponvi jih na Zlici repi¢nega olja pri srednji temperaturi pecemo priblizno
pet minut na vsaki strani. V loncu stopimo maslo, prilijemo mleko in segrejemo, solimo,
popopramo, zacinimo z muskatnim oreS¢kom. Dodamo topel krompir, ki smo ga prej pretlacili,
vmesamo popeceno slanino in dobro premesamo. Pecene lososove fileje in pire razporedimo
na kroZnike in okrasimo z drobnjakom.

Za praznike na mizi niso smeli manjkati krofi. Njihova priprava je zahtevna in terja veliko ¢asa
in potrpljenja z vzhajanjem testa, zato smo poiskali recept za hitre miske, ki so prav tako zelo
okusne, pa Se hitreje pripravljene.

Hitre miske
Potrebujemo:

e 2 loncka jogurta

e 4jajca

e 4 jogurtove loncke moke

e Zavitek vaniljevega sladkorja
e Zavitek pecilnega praska

e 4 7lice sladkorja

e Séepec soli

e Rum ( po Zelji)

e Sladkor za posipanje

e Olje za cvrenje

Priprava:

V posodo za stepanje damo jogurt, jajca, moko, pecilni prasek, vaniljev sladkor, rum, sol in
sladkor. Z roko stepamo 20 minut, z elektricnim stepalnikom pol manj. Testo naj pociva 10
minut. Med tem segrejemo olje za cvrenje, z Zlico razrezemo testo v obliki misk in ga
ocvremo. Se tople miske posujemo s sladkorno moko.

Zabavne igre:

Na dvoris¢u Hise ¢ez cesto se bodo ves dan odvijale zabavne igre, ki jih bo pripravila in vodila
Dragica Markun.

1. Koza klanf: tekmovalci se razdelijo v ekipe. Na klopci so v piramido zloZene ploCevinke.
Tekmovalci jih zbijajo z Zogo iz cunj. Vsak tekmovalec ima en met. Zmaga ekipa, ki zbije
najvec plocevink.

Rekviziti: klop, plocevinke, Zoge iz cunj
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Metanje Skornja: tekmovalci se razdelijo v ekipe. Pripravimo Skorenj in cebr.
Tekmovalci se postavijo pred ¢rto. Vsak tekmovalec vzratno mece »Skorn« v »Cebr.
Zmaga ekipa, katere »Skorn« najveckrat pristane v ¢ebru.

Rekuviziti: »Cebr«, Skorenj

Kotaljenje kolesa: po dva tekmovalca kotalita kolo okrog ovire. Zmaga ekipa, ki pride
prva do cilja.

Rekvizit: kolo od voza

Pranje ob potoku: tekmovalci se razdelijo v ekipe. Za pranje potrebujemo skaf,
»masno, lavor in umazano perilo. Tekmovalci se dogovorijo, kdo bo opravil dolo¢en
del tekme. Prvi si nadene na glavo svitek in Skaf, v katerem je umazano perilo., drugi
nese »masino«. Odideta k potoku do lavorja. Tam perilo namocita v vodo, ga petkrat
obdrgneta ob masino, ovijeta in teceta na cilj, kjer druga dva perilo obesita na vrvico
za perilo.

Rekuviziti: svitek, Skaf, masina, lavor, gate, vrvica, klincki

Zaganje hloda: tekmovalci se razdelijo na ekipe. Hkrati na isti Zagi Zagata dva
tekmovalca iz dveh ekip. Vsak na svoji strani preZzagata del hloda. Enako delo opravita
Se druga dva tekmovalca. Zmagovalna ekipa prezaga hlod dvakrat.

Rekviziti: koza, Zaga

Zbijanje lonca: ekipa doloéi tekmovalca. Ta si ogleda, kje loncek visi na vrvici.
Zavezemo mu oci, damo v roko palico, nekdo iz ekip pa lonéek veckrat zavrti.
Tekmovalec mora loncek zbiti na tla. Sotekmovalci iz ekipe ga glasovno usmerjajo.
Zmagovalec je tisti, ki prvi zbije loncek na tla.

Rekviziti: loncen lonéek na palici, palica, preveza

»Mjam« krompir: tekmovalci se razdelijo na ekipe. Prvi tekmovalec v ekipi ima na
kuhalnici kuhan krompir. Z njim tece okrog ovire in ga preda naslednjemu tekmovalcu.
Ce mu krompir med potjo pade na tla, ga pobere in ga da nazaj na kuhalnico in
nadaljuje pot. Ko zadniji pritece na cilj, ga mora olupiti in pojesti. Zmaga tista ekipa, ki
prva ostane brez krompirja.

Rekuviziti: kuhalnica, kuhan krompir

Sajenje in pobiranje krompirja: ko gremo na njivo, se moramo obleci v kmecka
oblacila. Zenske nosijo ruto, moski pa klobuk. Ce je bil krompir debel, so ga narezali na
polovice, zato da so ga prihranili. Krompir se je sadil tako, da se je polagal v razor.
Razdalja med posameznimi krompirji je bila za en Cevelj. Prva dva tekmovalca sadita
krompir(eden drzi cajno, drugi sadi). Na cilju cajno predasta drugima dvema
tekmovalcema, ki ta krompir pobirata. Ravno tko eden drzi cajno, drugi pobira. Zmaga
ekipa, ki je prva na cilju.
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9. Malica: ko je delo koncano, sledi malica. Krompir, ki so ga prej pobrali, ¢lani ekip
stresejo v zabojcke. Delo poteka tako, da dva tekmovalca krompir streseta v zabojcke
in teceta do ovire, druga dva pa prineseta malico. Na tla pogrneta prt in iz koSare
vzameta klobaso, kruh in jabolka. Za Zejo so véasih pili «kofe«, zato pripravita tudi
kanglico te navadne kave. Kavo pijejo vsi Stirje ¢lani ekipe. Zmaga ekipa, ki prva spije
«kofe«, vsi pa morajo skodelice obrniti, da se bo videlo, ¢e je res prazna.

Stojnica s keramicnimi izdelki:

Na njej se bodo predstavili u¢enci nase Sole, ki obiskujejo keramiéni kroZek. Ta interesna
dejavnost poteka v okviru projekta Spodbujanje ustvarjalnosti, podjetnosti in inovativnosti
(javna agencija Spirit, v okviru Republike Slovenije).

Aktivnosti:

Izdelovanje dekorativne in uporabne keramike(posode, nakita), dekorativnih izdelkov,
figuralne keramike), razstava keramicnih izdelkov ob koncu 3olskega leta, sodelovanje z
lokalnim lonéarskim ateljejem, sodelovanje z lokalnim podjetji.

Navdih ¢rpajo v starih nacinih uporabne in dekorativne keramike ter s tem ohranjajo kulturno
dediscino.

Slika 5: keramicni izdelki u¢encev
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Srjanska ucna pot:

Za ljubitelje narave bomo organizirali pohod po ucni poti Serjanski hrib, ki jo je pripravila
uciteljica Milena Renko s sodelavci. Vsako leto jo obisce veliko ljudi, ki jih po njej pogosto
vodijo ucenci.

U¢&na pot se nahaja v Sredniji vasi pri Senéurju, zasnovana pa je na obmogju, kjer se prepletata
naravna in kulturna dedis¢ina, oblikovana kmetijska krajina, geoloSke zanimivosti in razlicna
raba prostora. Nahaja se severno od naselja. Obsega obmocje vodnega zadrZzevalnik ob potoku
OlSevnica, podruzni cerkvici svete Katarine in Radegunde ter geoloski osamelec, vzpetino;
hrib, ki jo domacini imenujejo Serjanski hrib.

Cerkvi sta ograjeni z zidom in postavljeni vzporedno ena poleg druge, vmes je zvonik. Cerkev
Svete Katarine ima kasetiran strop, na katerem je na osrednji kaseti poslikana zavetnica
cerkve. Cerkev svete Radegunde so najverjetneje postavile redovnice dominikanke iz
Velesovega. V njej so ohranjene gotske freske z upodobitvijo Pasijona, Pohoda in svetih treh
kraljev.

Turisti si bodo lahko ogledali razliéna drevesa, se seznanili z legendami v obg&ini Senéur,
pomenom ohranjanja gozda ter gozdnih plodov.

Struga potoka je iz jezera speljana skozi parkovno zasnovo. Ob robu zadrzevalnika je mogoce
raziskovati predvsem razli¢ne eksoti¢ne vrste dreves. Na jezercu je opazovalnic za ptice.

Na poti se bodo pohodnikom odpirali pogledi na Krisko goro, Tolsti vrh, Storzi¢, Grintovec in
Krvavec. Obiskovalcem so na poti na voljo informacijske table, sicer pa bo pot vodena.

Izhodi$ée bo na $portnem dvoris¢u osnovne $ole Sencur, kjer bodo vodniki pocakali
pohodnike. Ob oglasevanju v medijih bomo turiste prosili, da se predhodno na doloceno
Stevilko prijavijo na pohod.

Slika 6: jezerce z opazovalnico za ptice

Slika 7: vodni zbiralnik
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Go o gle od Osnowna $ola Senéur do Pipanova cesta 43, 4208 Sentur  Heia 4,0 ke, 50 min

% prek Srednja vas pri Sendurju 0 min

Slika 8: zemljevid Srjanske ucne poti

Slika 9: poucna tabla ob zacetku Srjanske ucne poti
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Kolesarjenje ali peSpot po krajih Sencurske obcine

Ob¢ina Senéur meri dobrih 40 km2 in ima dobrih 8000 prebivalcev. V ob&ini so $tevilna naselja;
Hotemaze, LuZe, Milje, Ol$evek, Prebacéevo, Srednja vas pri Sencurju, Senéur, Trboje, Visoko,
Voglje, Voklo, Zerjavka. Te kraje bomo povezali v kroZzno kolesarsko pot ali pohod.

Za kolesarsko turo bodo udelezenci potrebovali dobro uro, za pohod pa priblizno pet ur. Obe
poti bosta vodeni. Ker bo pohod bolj naporen, bomo na poti postavili tocke, kjer bomo
postregli s pijaco in prigrizki. Ker so Stevilni delavci nase Sole aktivni kolesarji, bodo oni
poskrbeli za spremstvo na poti. Zaprosili jih bomo tudi za vodenje pohoda.

Stevilo kolesarjev, ki se bodo udeleZili vodenega kolesarjenja, bo omejeno. Omejili Ko bomo
festival oglasevali v medijih, bomo udeleZence kolesarjenja, pa tudi pohoda prosili; da na
priloZzeno telefonsko Stevilko ali e-mail najavijo svojo udelezbo.

Tako za kolesarjenje kot pohod bo startnina pet EU, v katero bo vSteto vodenje in prigrizek.

5. 2000 G Wi G Ml 41, 4212 Vieoks ~ Google Zemlevica

gle  odMilje do Milje 41, 4212 Visoko Hoja 22,5 km, 4 h 39 man

CLL T R
S ?:.m. P8 Clsever

7% 5
u-..uQ: ,_f
o -
\ £
] 2
Riany Mk e pena ma!g&“’""
&

7 PR |

Vrasge O

Podatyi ng Tembeide 02000 2 0M

% prek Preddvor- Krani in Visoko 4 h 39 min

Slika 10: zemljevid kolesarske in pes poti po krajih Sencurske obcine
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Kmecka in slavnostna oblacila
Na dvoris¢u HiSe ¢ez cesto bo gospa Dragica Markun predstavila kmecka in slavnostna
oblacila. Odrasli in otroci bodo imeli moznost, da se vanje preoblecejo.

Omogodili jim bomo, da se fotografirajo, gospa Markun pa bo opisala obladilno kulturo, ki je
del nase kulturne dediscine.

Program za otroke:

e Zabavneigre

e Ogled muzeja(puncke, otroski vozicki, posteljice — primerjava Zivljenja nekoc in
danes)

e Ogled maket, ki predstavljajo zgodovinska obdobja, makete Zeleznic

e Oblacilna kultura

e Ogled kmeckega orodja(tudi za odrasle)

e Delavnica za izdelavo punck iz naravnih materialov

e Delavnica: peka kruhkov

e Ples —sodobni in ljudski plesi

e Delavnica za otroke — ucenje plesa hip —hop

PLES

Nekoc¢: ob bistrem potocku je mlin; ljudski ples
Danes: moderni ritmi spremljajo glasbo
Oba plesa bodo izvedle uéenke Turistiénega podmladka, ki trenirajo hip hop.

RAZLIKA MED SODOBNIM IN STAROMODNIM PLESOM

Ples je nacin izrazanja Custev in razpoloZenja. Ples nas spremlja Ze od vedno, ljudje so plesali Ze v
prazgodovini. Arheologi so nasli vec kot 50. 000 stara prebivalisc¢a v katerih so slike ljudi, ki so plesali.

STAROMODNI PLES (FOLKLORA)

Folklora s svojimi dejavnostmi kot sta petje ljudskih pesmi ter ples ohranja Slovensko ljudsko izrocilo.
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Slika 11: folklorni ples

Pod hip hop ne spada le ples, hip hop je nacin Zivljenja. Pod hip hop pa spada tudi ples imenovan
breakdance.

Slika 12: hip hop

24




CASOVNI POTEK DOGAJANJA NA FESTIVALU
Datum: 4.6. 2020

Naslov festivala: FESTIVAL NASE IN VASE MLADOSTI
Prostor: MILJE — HISA CEZ CESTO

Cas trajanja: 9.00 - 19. 00

9.00: otvoritev festivala/pozdravni govori predsednice drustva Senéur gospe Damjane
Kastelic, predstavnice Turistiénega podmladka in g. Zupana Cirila Kozjeka

11.00 — 19.00: kuharska delavnica: priprava in degustacija prazenega krompirja
9.15. — 18.30: stojnica z delavnico, kjer se pripravlja ¢ips in ocvrte miske
10.00 — 11.30: kolesarjenje; odhod, navodila, sprejem

10.00 — 15.00: pohod, navodila, sprejem

10.00 — 12.00: u¢na pot Serjanski hrib; nagovor, navodila, zemljevid, vodenje
9.30 — 10.30: zabavne igre, ljudski in sodobni ples

9.30 -10.30: izposoja in oblacenje starih kmeckih oblacil

11.00 — 12.00: ogled Muzeja punck, otroskih vozi¢kov in posteljic

12.00 — 13.00: izdelava punck iz naravnih materialov

10.00 — 12.00: ogled maket

13.00 — 14.00: zabavne igre, ljudski in sodobni ples

15.00 — 16.00: izposoja in oblacenje starih kmeckih oblacil

17.00 — 18.00: ogled Muzeja punck, otroskih vozi¢kov in posteljic

17.30 - 18.30: ogled maket

19.00 - zakljuéek festivala

20.00: - zabava s plesom(narodno zabavni ansambel ali nastopi otrok)
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Ko je bil nacrt za festival pripravljen, smo se morale dogovoriti, kdo bo prevzel posamezne

naloge.
ZADOLZITVE NALOGE IZVAJALEC
Zasnova in izvedba naloge Uvod, cilji, raziskovano Turisticni
delo, urejanje podmladek

Fotografiranje

Urejanje fotografij

Eva in Nika Fabjan

Kulinari¢na delavnica v soli

Priprava prazenega
krompirja in Cipsa

Katja Bajt, Ela
Keber, Pika
Waldner,
mentorica Vanja
Umik

Anketiranje

Etnoloska dedis¢ina,
Ogled Hise ¢ez cesto .
Dragica Markun

Turisticni
podmladek

Priprava plakata in informativnega
gradiva

Nacrt in izdelava

Interesna dejavnost
Podjetnistvo,
mentorica Maja
Okorn

vodenje, skrb za
varnosti, okrepcilo

Promocija Nacrt, izbira promocije Turisticni
podmladek
Organizacija kolesarjenja Nacrt poti, skrb za Delavci Sole
varnost, navodila,
vodenje poti
Organizacija pohoda Nacrt poti, navodila, Delavci Sole

Serjanska ucna pot

Vodenje, navodila

Ucenci Sole, ki sicer
vodijo druge ucence
po ucni poti

Razstava keramicnih izdelkov

Izdelava prakti¢nih in
dekorativnih keramicnih
izdelkov

Uéenci, ki obiskujejo
interesno dejavnost
Podjetnistvo z
mentorico Majo
Okorn

Vodenje po muzeju Hisa ¢ez cesto

Razstava punck, otroskih
vozic¢kov posteljic

Dragica Markun

Zabavne igre

Organizacija in izvedba

Dragica Markun

Vodenje po sobi z maketami

Makete Zeleznic,
zgodovinskih obdobij

Blaz Markun

Kuharska delavnica na festivalu

Priprava praZenega
krompirja

Drustvo ljubiteljev
prazenega
krompirja, Katja
Bajt, Ela Keber, Pika
Waldner
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Stojnice s kulinariko Razli¢ne jedi, katerih Domacdini, ki radi
osnova so tradicionalne | kuhajo in bi se radi s
jedi v sodobnejsi obliki svojimi jedmi
predstavili na
festivalu
Organizacija festivala Turistiéni
podmladek,
Turisticno drustvo,
Drustvo Hisa cez

cesto
Organizacija vecerne zabave po Narodno zabavna Po dogovoru
koncu festivala prireditev
Ljudski in sodobni ples Ucenje in izvedba plesa | Turisti¢ni
Plesna delavnica za otroke podmladek,
mentorici Vanja
Umnik, Dragica
Markun
Delavnica za otroke Izdelovanje punck iz Dragica Markun
naravnih materialov Maja Okorn

STROSKI PRIREDITVE

Glede na to, da bomo prireditev organizirale prvic, je tezko preracunati, koliko denarja bomo
potrebovale, ker ne vemo, koliko ljudi nas bo obiskalo. Glede na to, da bo prireditev potekala
ves dan, in ¢e bomo vloZile veliko truda v oglasevanje v medijih; pricakujemo okrog 200
obiskovalcev. Mogoce se motimo, bomo videle.

Nekaj denarja nam je obljubilo Turisti¢no drustvo, zanj bomo zaprosile tudi na obcini. Obiskali
bomo tudi sponzorije.

Ce ne bo dovolj denarja, bomo ansambel, ki ga nameravamo najeti, zamenjale z nastopi
mladih, ki se Zelijo dokazati na glasbenem podroc¢ju. Dela prostovoljcev nismo vracunale.

Obiskovalci bodo ob prihodu na festival denar zamenjali za kartoncke v vrednosti eden ali dva
EU, s katerimibodo turisti kupovali na stojnicah. Predvidevamo, da bi vsak obiskovalec porabil
okrog deset EU.

Strosek Znesek

Izposoja gasilskih miz in dveh klopi Miza in dve klopi/15 EU; 975 EU
Stojnice 1stojnica/20 EU — 10 stojnic/ 100 EU
Izposoja obladil 200 EU

Rekviziti 150 EU

Glasba 1500 EU?

Varovanje in redatji 300 EU

KnjiZica z recepti 50 EU

Papir, karton 50 EU
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Izposoja starih kmeckih oblacil

300 EU

Moka, sol, kvas

30 EU

ZASLUZEK

PROMOCHA

Skupno Okvirno: 3300 EU

Hrana in pijaca 1600 EU

KnjiZica z recepti 80 EU

Izposoja starih kmeckih oblacil 200 EU

Sponzorji 2500 EU

Startnina za pohod in kolesarjenje 600 EU

Okvirno Okvirno: 4980 EU

Glasilo Jurij Datum, prostor in predstavitev

prireditve

Spletna stran OS Senéur

Datum, prostor, kje se bo odvijala

Casopis Gorenjski Glas

Rubrika — prireditve; vabilo na
prireditev, program, prostor, kjer e bo
odvijala

TIC Kranj

Vabilo, prostor in program

Plakati na oglasnih deskah v krajih
Sencurske obcine

Vabilo, datum, prostor in program

You tube

Vabilo, datum in oglas

OGLAS V MEDUIH

Po 19. uri vas ¢aka zabava s plesom.

Za vec informacij smo dostopni na:

e-mailu: kulturnivrtiljak@mail.si
ali na telefonski Stevilki: 040 28 57 00
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Ce vas zanima kulinarika, kulturna dedis¢ina, kolesarjenje in pohod po neokrnjeni naravi,
pridite na Milje, kjer vas ob Hisi ¢ez cesto ¢akajo stojnice s hrano, zabavne igre, razstava
punck in starih oblacil.
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ZAKLJUCNE MISL

Za cilj letoSnjega festivala smo sestavili program, za katerega verjamemo, da bo postal
tradicionalen. V Turistiénem drustvu Sencur so nam pripravljeni pomagati tako finan¢no, kot
tudi organizacijsko. Festival bi organizirali skupaj z gospo Dragico Markun, ki vodi drustvo Hisa
¢ez cesto na Miljah, ki nam je svojimi izkuSnjami veliko pomagala.

Prireditev se bo tam tudi odvijala. Do zdaj so se razne prireditve dogajale v sredi$¢u Senéurija,
kjer pa je prometno precej pomembno prometno krizis¢e. Glede na to, da bomo imeli tudi
zabavne igre, kolesarjenje in pohod, potrebujemo primeren prostor. Pri HiSi ¢ez cesto je
prostor pokrit, tako da prireditev v primeru dezja ne bi odpadla. Lahko pa bi ga Se dodatno
zavarovali pred dezjem.

Zavedamo se, da nas ¢aka veliko dela. Poiskati bomo morali prostovoljce, ki bodo na stojnicah
predstavili svoje jedi obiskovalcem, ki bodo njihove jedi lahko tudi kupili. Med domacini bomo
poiskali ekipo, ki bo prevzela pripravo prazenega krompirja. Mislimo, da to ne bo problem, saj
take ekipe v kraju Ze imajo in to delo z veseljem opravljajo. Pripravljen prazen krompir bo
mogoce tudi degustirati.

Mi bomo prevzeli peko Cipsa in hitrih misk, ki jih bomo na stojnici tudi prodajali. Pri pripravi
testa nam bodo pomagale tudi nase mame in ¢lanice Turisticnega drustva.

Zabavne igre, predstavitev maket in prikaz starih kmeckih oblacil bosta prevzela zakonca
Markun, ki imata s tem veliko izkusenj in pogosto sodelujeta na razli¢nih prireditvah.
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Veliko pozornosti bomo posvetili tudi tistim obiskovalcem, ki se radi rekreirajo v naravi in ob
tem spoznavajo naravno in kulturno dedis¢ino nase obcine. Ker bo del poti potekal po gozdnih
poteh, jih bomo opozorili na zas¢ito pred klopi.

Prireditev bomo prijavili na ob¢ini in obvestili gasilce. Za red bomo najeli redarje. Ko neko
stvar organizira$ prvic, se vedno sprasujes, ali bo prireditev uspela. Najpomembnejsi pogoj za
to, da bo festival dobro organiziran, to pa pomeni, da bomo vloZili veliko truda in si delo
razdelili. Zelo pomembna bo tudi medijska obveséenost, zato bomo morali premisliti, na
kakSen nacin obvestiti medije. Za vse omenjene dejavnosti bomo potrebovali kar nekaj
finanénih sredstev, za katere upamo, da jih bomo dobili od Turistiénega drustva Sencur,
Sencurske obdine, obiskati pa bo treba tudi sponzorje, ki jim bomo predstavili svoj festival in
jih prosili za donacijo.

Zelimo si, da bo v prihodnje nas kraj ne bo poznan samo po Godlarskem in Festivalu praZzenega
krompirja, ampak tudi po Festivalu nase in vase mladosti.

UPORABLJENA LITERATURA IN VIRI:

e Sencur in Sencurjani v prvi polovici 20. stoletja

e Etnolosko gradivo gradivo ameriskega antropologa Yoela M Halperna 1961/62
e Uredil JoZe Hudales

e Ljubljanain Senéur 2013

e Pod Jurijevem klobukom

e Zbornik ob&ine Senéur

e Urednik Martin Kadivec

e Obtina Senéur 2006

e Ohranimo tradicijo praznovanj v Sencuriju

e Alenka Pipan, profesorica sociologije in zgodovine - Alenka.pipan@mail.com

e https:// citymagazine.si

e https//www.superhrana.si

® WWW: Sencur.si

e govori se.metropolitan.si/zanimivosti/

e Hoferrecepti.si

e Zelenjavne jedi - recepti kuharjev amaterjev/priloga revije Nasa Zena
e Google Earth
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